
Sehr geehrter Gast,

Willkommen in unserem Lokal.
Unser Team wird stets um ihr Wohlergehen

bemüht sein.
Wir haben die griechische Küche 

zwar nicht erfunden, 
aber wir haben sie verfeinert. Zu dem reichhaltiger 

Angebot berät sie und empfiehlt Ihnen unsere 
Service zusätzlich über Tagesgerichte, vegetarische 

Speisen und besonderes aus dem Meer.

Für Ihre Feierlichkeiten erwartet Sie 
unser Clubraum bis ca. 40 Personen.

Für die sportlich Aktiven und unseren kleinen 
Gästen vereinbaren wir Termine 

in unserer Kegelbahn.
Für sonstige Wünsche sprechen Sie uns einfach an.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthal
und Guten Appetit.

Unsere Öffnungszeiten 
Mo. -  Sa. 1700 -  2300 Uhr 

So. u. Feiertage l l 00 - 1430Uhr 
und 1700 -  2300 Uhr

Restaurant Palast 
Piliauerstrasse 10 
31655 Stadthagen 
Tel.: 05721/2474



A p e ritifs

1 Martini (Bianco, Rosso)

2 Sherry (trocken, medium)

3 Campari (Orange)

4 Prosecco (Aperol)

5 Ouzo Plomari

4 el 3,90 €

4 el 3,90 €

4 cl 3,90 €

Clas 5,50 €

2el 2,90 €

S u p p e n

6 Tomatensuppe

7 Broccolicremesuppe

8 Ilühnersuppe

9 Bohnensuppe

4.50 €

4.50 €

4.50 €

4.50 €



W arm e  V o rs p e is e n
10 Krabben

auf Auberginenscheiben 
mit Käse überbacken

11 Kleine Scampis
(aus der Schale gelöst) 
in Knoblauchöl gebraten

12 Saganaki 1
panierter Fetakäse
garniert mit Tomaten und Gurken

13 Saganaki 2
gerösteter Fetakäse 
garniert mit Tomaten

14 Gefüllte Riesenchampignons
2 Riesenchampignons, 
überbacken mit Käse

15 Gegrillte Peperoni
gebraten in Olivenöl mit Knoblauch

16 Weinbergschnecken in Sauce
nach Art des Hauses, 
serviert im Pfännchen

17 Gebratene Auberginen
mit Tomatensauce und geriebenen Käse

8.90 €

8.90 €

7.90 €

7.90 €

7.90 €

4.90 €

8.90 €

7,40 €



K alte V orspeisen
18 Zaziki

griechische Quarkspeise mit Knoblauch
19 Tarama

griechische Kaviarcreme
20 Feta

auf Salatbukett mit Honigmelone und Vinaigrette
21 Dolmadakia

4 kleine Weinblätter gefüllt mit Reis, 
garniert mit Zaziki

22 Creme Komposition
Zaziki, Tarama,
griechische Frischkäsecreme (scharf)

S a la te
23 Bauernsalat

frischer gemischter Salat
mit Fetakäse, Tomaten, Gurken in Olivenöl

24 Scampisalat
Blattsalate der Saison mit gebratenen Scampis, 
Melone und Orangenscheiben,

25 Hänhchensalat
Blattsalate der Saison mit gebratenen 
Hähnchenstreifen

Für Vegetarier
Vegetarische Platte
Saisonale Gemüsekomposition

4.80 €

4.80 €

6.80 €  

6,80 €

4,80 €

10.90 €

14.50 €

12.90 €

14.50 €



Fisch S pezia litä ten

26 Scampis
gegrillte Garnelen mit 
einem hauch Knoblauch

20,90 €

27 Calamaris
Ringe aus zartem Tintenfisch, 
knusprig gebraten

16,50 €

28 Seezungeröllchen
mit Nantuasauce und Krabben

18,50 €

29 Frischer Lachs
gegrillter Lachs

17,50 €

30 Fischplatte
Seezungeröllchen,
Lachs, Calamaris, Scampi

23,00 €

31 Seezungefilet
mit Knoblauchöl gebraten

15,50 €

Zu den oben genannten Spezialitäten reichen 
wir einen Salat und Tagesbeilage.



Vom Grill

32 Gyros 14,50 €
mit Beilagen (Metaxasauce)

33 Gyros -  überbacken 15,50 €
mit Käse, dazu Beilagen (Metaxasauce)

34 Gyros -  Pfännchen 15,90 €
in Weißweinsauce mit frischen Kräutern

35 Souvlaki (2 Fleischspieße) 14,50 €
dazu Beilagen (Metaxsauce)

36 Souvlaki -  überbacken 15,90 €
mit Käse, dazu Beilagen (Metaxasauce)

37 Bifteki 15,90 €
mit Schafskäse gefüllt, 
dazu Beilagen (Metaxasauce)

38 Suzuki 14,90 €
mit Beilagen (Metaxasauce)

39 Rinderleber 14,90 €
mit gerösteten Zwiebeln, dazu Beilagen 
(Metaxasauce)

Zu den oben genannten Spezialitäten 
werden Reis und Pommes, sowie ein Spezialsalat serviert



G em isch te  G rillplatten

40 Grillplatte 18,00 €
Gyros, 1 Suzuki, 1 Lammkotelett,
Hähnchenfilet, 1 Fleischspieß (Metaxasauce)

41 Ouzoplatte 16,90 €
1 Fleischspieß, Gyros, 2 Suzuki, 1 Ouzo (Metaxasauce)

42 Herkulesplatte 15,50 €
1 Fleischspieß, 1 Hähnchenfilet,
Hacksteak (Metaxasauce)

43 Sirtakiplatte 15,50 €
Gyros, Fleischspieß (Metaxasauce)

44 Thessaliaplatte 15,90 €
2 Suzuki, Gyros, Leber (Metaxasauce)

Zu den oben genannten Spezialitäten 
werden Reis und Pommes, 

sowie ein Spezialsalat serviert

45 Grillplatte ( für 2 Personen) 42,50 €
2 Rinderleber, 2 Suflaki, Gyros,

2 Mettklöße, 2 Lammkotelett dazu Beilagen, 

vorweg reichen wir einen Bauemsalat, Zaziki 

und 0,51 Rot oder Weißwein nach Wahl.



Filet vom Rind und Schw ein

46 Rinderfilet mit Pfeffersauce (Angus)
mit gebratenem Gemüse und 1 
Folienkartoffel mit Zaziki

47 Rumpsteak mit Bratensauce (Angus)
dazu Röstzwiebeln, gebratenes Gemüse und 
1 Folienkartoffel mit Zaziki

48 Rinder und Schweinefilet
mit Bratensauce, Röstzwiebeln, gebratenem 
Gemüse und Kretanischen Kartoffeln

49 3 Schweinemedaillons
mit Metaxasauce und gebratenem Gemüse und 
Kretanischen Kartoffeln

50 Schweinefilet (Metaxasauce)
gefüllt mit Schafskäse, gebratenem Gemüse und 
Kretanischen Kartoffeln

Zu den oben genannten Spezialitäten 

reichen wir einen Spezialsalat

24.50 €

22.90 €

21.90 €

18.50 €

18.50 €



P fännchengerich te
51 3 Schweinemedaillons 17,50 €

in Weißweinsauce, mit frischen 
Champignons, Zwiebeln und Paprika

52 Geschnetzeltes Schweinefilet
mit Metaxa verfeinert, in Pikanter Sauce, 
frischen Champignons, Zwiebeln und Paprika

53 Hähnchenbrustfilet
in Sahnesauce
mit frischen Champignons, Zwiebeln und Paprika

54 Lammlachs 19,50 €
in Sauce Bemaise,
mit frischen Champignons, Zwiebeln und Paprika

55 Lammfiletpfannchen 20,90 €
in Weißweinsauce, mit frischen 
Champignons, Zwiebeln und Paprika

16.90 €

15.90 €

Unsere Pfännchengerichte auch für den kleinen Appetit, 
als kleine Portion erhältlich

Zu den obengenannten Spezialitäten 
reichen wir einen Spezialsalat und frisches Brot



L am m spezialitäten

56 3 Lammfilets
mit Bratensauce, gebratenem Gemüse und 1 
Folienkartoffel gefüllt mit Zaziki

57 4 Lammkoteletts (aus der Krone)
mit Bratensauce, gebratenem Gemüse und 1 
Folienkartoffel gefüllt mit Zaziki

58 Lammlachs gegrillt
mit Bratensauce, mit gebratenen Gemüse und 
Kretanische Kartoffeln

59 Lammplate
1 Lammlachs, 1 Lammfilet, 1 Lammkotelett 
mit Bratensauce, gebratenem Gemüse und 1 
Folienkartoffel gefüllt mit Zaziki

R andreisgerichte

60 Geschnetzeltes Hähnchenbrustfilet
in Sahnesauce mit frischen Champignons,
Zwiebeln und Paprika

61 Fisch Komposition
kleine Scampi, Lachsund Seezunge in 
Nantuasauce mit gebratenem Gemüse

Zu den oben genannten Spezialitäten 
reichen wir einen frischen Salat

22.90 €

21.90 €

20.90 €

22.90 €

14.50 €

15.50 €



Aus dem  S teinofen
62 Schweinefilet 16,90 €

mit Ananas und Käse überbacken, 
dazu Kretanische Kartoffeln

63 Hähnchenbrustfilet 16,90 €
mit Tomaten - Mozarella in Tomatensauce, 
dazu Kretanische Kartoffeln

64 Schweinefilet 17,50 €
in Weißweinsauce mit Zwiebeln, Champignons 
und Paprika, überbacken mit Käse, 
dazu Kretanische Kartoffeln

65 Hähnchenbrustfilet 17,50 €
in Sahne sauce mit Zwiebeln, Champignons und 
Paprika, überbacken mit Käse, 
dazu Kretanische Kartoffeln

78 Schweinefilet 16,50 €
In Metaxa Sauce mit Tomate und Käse überbacken 
dazu Reis und Bratkartoffeln

Beilagen

Kroketten
Pommes
Reis
Folienkartoffel mit Zaziki 
Kretanische Kartoffeln

3,50 €  
3 50 €
3 50 €
4 50 €  
4 50 €



71 Olympia bee her 4,90 €
Vanilleeis mit Schattenmorellen

72 Gemischtes Eis 4,90 €
4 Kugeln

73 Diogenes Eis 4,90 €
Vanilleeis mit heißer Himbeersauce

74 Aphrodite Eis 4,90 €
Vanilleeis mit heißer Schokolade

76 Panna Cotta 4,90 €
mit Himbeersauce

75 Schokoladenparfait 4,90 €
mit Sahne

77 Tartufo 4,90 €
Eisspäzlität mit Kakao

Heiße G etränke

Tasse Kaffee 2,60 €
Glas Glühwein 3,30 €
Glas Tee mit Zitrone oder MUch 2,50 €
Tasse griech. Mokka 2,90 €
Espresso 2,60 €
Cappuccino 2,90 €



Digestif 2 cl

Underberg 44% 3,50 €
Fernet Branca 42% 3,80 €
Averna 32% 4,30 €
Ramazzoti 30% 4,30 €
Jägermeister 35% 4,00 €

Longdrinks 2 cl
Wodka Moskovskaja
mit Bitterlemon oder Orangensaft

40% 5,00 €

Bacardi mit Cola 40% 5,00 €
Scotch o. Irish Whiskey 40% 5;ooc

Spirituosen  2 cl

Fürst Bismarck 38% 3,00 €
Malteserkreuz 40% 3,00 €
Ouzo 38% 2,00 €
Metaxa ( 5 Sterne) 38% 3,90 €
Metaxa ( 7 Sterne) 38% 4,90 €
Grappa 42% 3,90 €

S ek t

Fürst Metternich (piccolo) 0,251 8,00 €
Fürst Metternich 0,751 20,00 €
Asti Spumante (piccolo) 0,251 8,00 €
Asti Spumante 0,751 18,50 €



W einkarte

Landweine offen

Rotwein

Kokinelli, trocken 

Demestika, halbtrocken 

Makedonikos, Rosewein 

Imiglikos, lieblich 

Mavrodafni, Ukörwein

0,251
0,501

0,251
0,501

0,251
0,501

0,251
0,501

0,251
0,501

W eißwein

Demestika, halbtrocken 

Retsina, geharzt 

Imiglikos, lieblich 

Samos, Ukörwein

0,251
0,501

0,251
0,501

0,251
0,501

0,251
0,501

0,251
0,501

€
€

€
€

€
€
€
€

€
€

€
€
€
€

€
€

€
€
€
€

Rotonda, trocken



R E S T A U  R A N T

Ab Herbst wird Sie 
auch dieses Jahr jeden 
Freitag ein Buffet von 

17:30-21:00 Uhr
bezaubern

Auswahl vom Buffet:

• Tagessuppe • Salate nach Wahl 

• kalte/warme Gerichte vom Fisch und Fleisch 

• griechische Antipasti • Tagesdessert

Erwachsene 17,90 €  pro Person

Kinder 6-13 J.8,90 €  p»p™

Wir freuen uns auf ihren Besuch!



Alkoholfreie G etränke

Pfirsichsaft 0,21 2,80 €
Kirschsaft 0,21 2,80 €
Orangensaft 0,21 2,80 €
Apfelsaft 0,21 2,80 €

^ j^ P eS Bitter Lemon 0,21 2,80 €

Malzbier (Flasche) 0,33 1 3,00 €

Mineralwasser (Flasche) 0,25 1 2,70 €

je 0,21 2,70 €

Bier
• Pils

Pils
Pils
Pils

Dunkel
Dunkel

Arfk. Edel-Herb
Schaum burger Edel-Herb

KELTS Alkoholfrei

Kristall-Weizen 
Hefe-Weizen, Dunkel

0,3 1 3,30 €
0,41 4,20 €
0,3 1 3,60 €
0,5 1 5,00 €

0,3 1 3,60 €
0,5 1 5,00 €

0,3 1 3,30 €
0,41 4,20 €

0,33 1 3,60 €

0,5 1 5,00 €
0,5 1 5,00 €



R E S T A U  R A N T

Ab Herbst
jeden Sonntag fair Sie 

Das Mittag-Buffet 
von

11:00- 14:00 Uhr

Auswahl vom Buffet:

• Tagessuppe • Salate nach Wahl 

• kalte/warme Gerichte vom Fisch und Fleisch

• Tagesdessert

Erwachsene 15,90 €  pro Person

Kinder 6-13 J.8,90 €  p»p™

Wir freuen uns auf ihren Besuch!


